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ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA | OPIEKI SPOLECZNEJ

z dnia 18 sierpnia 1993 r.

w sprawie wykazu grzybéw jadalnych, wymagan technologicznych ich przetwarzania i obrotu oraz
nadawania uprawnien w zakresie grzyboznawstwa.

Na podstawie art. 13a ust. 2 ustawy z dnia 25 listopada
1970 r. o warunkach zdrowotnych zywno$ci i zywienia
(Dz. U. Nr 29, poz. 245,21971 r. Nr 12, poz. 115,z 1985 r.
Nr12, poz. 49,2 1989, Nr 35, poz. 192 oraz z 1992 r. Nr 33,
poz. 144 i Nr 91, poz. 456) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Ustala sie¢ wykaz grzybéw jadalnych:

1) borowik szlachetny (prawdziwek wszystkie odmiany)
— Boletus edulis Bull ex Fr.,

2) kozlarz babka (wszystkie odmiany) — Leccinum scab-
rum (Bull) S.F. Gray.,

3) kozlarz grabowy — Leccinum griseum (Quel.) Sing.,

4) koZlarz czerwony (wszystkie odmiany) — Leccinum
aurantiacum (Bull.) S.F. Gray.,

5) maslak pstry — Suillus variegatus (Swartz) O. Kuntze., -

6) maslak sitarz — Suillus (L. ex Fr.) bovinus O. Kuntze.,
7) maslak ziarnisty — Suillus granulatus (L.) O. Kuntze.,
8) maslak zwyczajny — Suillus luteus (L.) S.F. Gray.,

9) maslak z6hty — Suillus grevillei (Klotzsch) Sing.
Klotzsch.,

10) piaskowiec kasztanowaty — Gyroporus castaneus
(Buil.) Quel.,

11) piaskowiec modrzak — Gyroporus cyanescens (Bull.)
Quel.,

podgrzybek brunatny — Xerocomus badius (Fr.) Kuhn
ex Gilb.,

podgrzybek zajagczek — Xerocomus subtomentosqs (L)
Quel.,

podgrzybek ztotawy — Xerocomus chrysenteron (Bull.)
Quel.,

15) czubajka kania — Macrolepiota procera (Soop.) Sing.,

12)

13)

14)

16) dwupierécieniak cesarski — Catathelasma imperiale
(Fr.) Sing.,

17) gaska zielonka— Tricholoma flavovirens (Pers.) Lund et
Nannf.,

18) kolczak obiaczasty — Hydnum repandum L.,
19)
20)
21)
22)

23) opienka miodowa -— Armillariella mellea (Vahl. in. FI.
Dan.) P. Karst.,

pieczarka dwuzarodnikowa — Agaricus bisporus (Lan-
ge) Sing., z wyjatkiem zbyt miodych egzemplarzy ze
stanu naturalnego, ktdrych blaszki jeszcze nie pordzo-
wiaty,

lejkowiec dety — Craterellus cornucopioides (L.) Pers.,
lejkéwka wonna — Clitcoybe odora (Bull.) Kummer.,
mleczaj rydz — Lactarius deliciosus Fr.,

mleczaj smaczny — Lactarius volemus Fr.,

24)

25) pieczarka I$nigca— Agaricus silvaticus Schaeff., z wyjg-
tkiem, o ktérych mowa w pkt 24,

26) pieczarka ogrodowa — Agaricus hortensis (Cooke) Pil.,

z wyijatkiem, o ktérych mowa w pkt 24,

27) pieczarka polna — Agaricus campestris (L..) Fr., z wyjat-

kiem, o ktérych mowa w pkt 24,

28) pieczarka szlachetna — Agaricus bitorquis (Quet) Sacc.,

z wyjatkiem, o ktérych mowa w pkt 24,

29) pieczarka zaro$lowa — Agaricus silvicola (Vitt.} Sacc.,
z wyjatkiem, o ktérych mowa w pkt 24,

30) pieprznik jadalny (kurka) — Cantharellus cibarius Fr.,

31) ptachetka kotpakowata — Rozites caperata (Pers. ex Fr.)
P. Karst.,

32) twardzioszek przydrozny — Marasmius oreades (Bolt.)
Fr.,

boczniak ostrygowaty — Pleurotus ostreatus (Jacq.)
Kummer,

34) twardziak (Shii-taka) Po-Ku— Lentinus edodes (Berk.)
Sing. z przeznaczeniem do restauracji chinskich.

33)

§ 2. 1. Grzybysurowe, wymienione w § 1, przeznaczone
do sprzedazy lub produkcji przetwordw grzybowych powin-
ny by¢ jednego gatunku, z wyjgtkiem grzybdw, ktére mogg
by¢ uzyte do produkcji przetworu, o ktorym mowa w § 3 pkt 4.

2. Grzyby, o ktérych mowa w ust. 1 nie mogg posiadaé
cech dyskwalifikujgcych, okredlonych w § 4, oraz nie moga
by¢ rozdrobnione, z wyjatkiem podzielonych jeden raz
wzdtuz osi.

§ 3. Dopuszcza sie do obrotu nastepujgce przetwory
grzybowe:
1) grzyby w solance, jezeli:
a) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw
grzybéw surowych, wymienionych w § 1 pkt. 1-—14,
16117, 21—24, 28,30 31, 33i 34,

b) zostaly zblanszowane i utrwalone w solance o steze-
niu:

— grzyby leéne — nie mniejszym niz 16%,
— pieczarki — nie mniejszym niz 13%,
2) grzyby blanszowane, stanowigce pétprodukt nietrwaly,
jezeli; ;
a) doich sporzadzenia uzyto gatunek grzyba wymienio-
ny w § 1 pkt 24 lub 28,

b) zostaly zblanszowane i umieszczone w zalewie
z kwasku cytrynowego o pH 4,5—4,8,

c) przy przechowywaniu i transporcie zachowany jest
ciag chiodniczy,
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3) grzyby mrozone, jezeli:
a) do sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw grzybéw
surowych wymienionych w § 1 oraz

b) zostaly poddane dziataniu temperatury ponizej

© —30°C,

4) grzyby sterylizowane, jezeli:

a) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw
grzybdéw surowych albo mieszaniny nie wigcej niz
trzech gatunkéw grzybéw surowych wymienionych
w § 1 albo grzybéw w solance lub grzybéw blan-
szowanych, w tym dwa gatunki z rodziny borowiko-
watych,

" b) zostaly umieszczone w hermetycznych opakowa-
niach i poddane dziataniu temperatury powyzej
100°C, :

5) grzyby marynowane, jezeli:

a) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw
grzybéw surowych wymienionych w § 1, grzybéw
w solance, mrozonych lub blanszowanych,

b) zostaly zakwaszone kwasem octowym, mlekowym
lub cytrynowym albo mieszaning tych kwaséw o ste-
zeniu nie wyzszym niz 1,5% w przeliczeniu na kwas
octowy,

¢) zostaty poddane pasteryzacji,

6) grzyby duszone w tluszczu w postaci catych owocnikéw

lub pokrojonych na potéwki, éwiartki lub plastry, jezeli:

a) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw

grzybow surowych wymienionych w § 1, grzybéw

w solance, grzybéw mrozonych lub blanszowanych,

b) zostaly umieszczone w hermetycznych opakowa-

niach i poddane dziataniu temperatury powyzej
100°C,

7) grzyby suszone w postaci catych owocnikéw, samych
kapeluszy lub krajanki, ptatkéw, grysiku i maczki sporza-
dzonych z kapeluszy tgcznie z trzonami, ktérych liczba
nie moze przekraczaé liczby kapeluszy, jezeli:

a) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw
grzybéw surowych wymienionych w § 1 pkt 1—24,
28 i 30 oraz

b) nie zawierajg wigcej niz 12% wody,

8) grzyby suszone w postaci maczki wielogatunkowe;j,
jezeli przemiat kazdego gatunku byt prowadzony od-
dzielnie a mieszanie nastagpito bezpos$rednio przed do-
stawg do odbiorcy,

9) ekstrakt grzybowy, stanowiacy ptynny wycigg o zawar-
* to$ci suchej masy minimum 7% i dodatku soli kuchennej
do 15%, jezeli:
a) do jego sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw
grzybéw surowych wymienionych w § 1 lub grzybéw
w solance albo grzybdw suszonych,
b) zostat utrwalony termicznie,

10) koncentrat grzybowy, stanowiacy zageszczony wyciag

0 zawartosci suchej masy minimum 24% oraz dodatku

soli kuchennej do 20%, jezeli:

a) do jego sporzadzenia uzyto jednego z gatunkow
grzybéw surowych wymienionych w § 1 lub grzybéw
w solance albo grzybéw suszonych oraz

b) zostat utrwalony termicznie,

11) grzyby kiszone, jezeli:

a) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw
grzybow surowych wymienionych w § 1 pkt 1—14,
16—18, 21—23, 30 i 31 oraz

b) zostaty utrwalone fermentacjg alkoholowo-mieko-
wag,

12) inne przetwory grzybowe lub przetwory z dodatkiem
grzybéw, jezeli do ich sporzadzenia uzyto jednego

z gatunkéw grzybow surowych wymienionych w § 1 al-

bo przetworéw grzybowych okreslonych w pkt 1—11.

§ 4. Cechami dyskwalifikujacymi grzyby i przetwory
grzybowe do celéw spozywczych sa:
1) zmiany organoleptyczne,
2) zaplesnienie,
3) nadmierne zaczerwienie,
4) pozostatosci $rodkéw ochrony roélin w iloéci przekra-
czajgcej dopuszczalne wartosci lub obecno$é srodkéw

niedopuszczonych do ochrony tego rodzaju upraw,
okreslonych w odrebnych przepisach,

5) zanieczyszczenie zwigzkami metali ciezkich w ilosci
przekraczajacej dopuszczalne zawartoéci, badz inne za-
nieczyszczenia w ilosciach szkodliwych dla zdrowia,
okre$lonych w odrebnych przepisach,

6) zanieczyszczenie drobnoustrojami szkodliwymi dla
zdrowia, w iloSciach przekraczajacych:
a) grzyby sterylizowane:
— ogbélna liczba drobnoustrojéw tlenowych 30/ml,

— bakterie beztlenowe przetrwalnikujgce — nieobe-
cnew 1 mi,

b) grzyby marynowane:
— ogélna liczba drobnoustrojéw tlenowych 15/mli,
— pleénie i drozdze nieobecne w 1 ml,
c) grzyby suszone:
— Salmonelle — nieobecne w 25 g,
— plesénie i drozdze 2000/g,
— bakterie z grupy coli — nieobecne w 0,001 g,
d) grzyby w solance:

— ogdlna liczba drobnoustrojow  halofilnych
2x10/g,

— bakterie beztlenowe przetrwalnikujgce nieobecne
w 0,001 g,

— liczba pleéni i drozdzy 1000/g.

§ 5. Zaklady przetwodrcze grzybow powinny:

1) posiada¢ odpowiednie do zamierzonego profilu produk-
cji wyposazenie techniczne,

2) zatrudniaé¢ grzyboznawce.

§ 6. 1. Punkt skupu grzybéw surowych obowigzany
jest zatrudnia¢ osobe posiadajaca uprawnienia klasyfikatora
grzybow dziko rosnacych lub klasyfikatora grzybéw upraw-
nych odpowiednio do rodzaju skupowanych grzybéw.

2. Skup grzybow suszonych moze byé prowadzony
przez zaktady spetniajgce wymagania okre$lone w ust. 1 oraz
zatrudniajgce osobe posiadajaca uprawnienia grzyboznaw-
cy. Skupowaé mozna wylacznie grzyby suszone w postaci
catych owocnikéw, samych kapeluszy lub krajanki.

3. Grzyby surowe dziko rosnace zakwalifikowane do
sprzedazy przez klasyfikatora — wolno sprzedawaé w pla-
cowkach handlowych lub na targowiskach pod warunkiem
umieszczenia w miejscu sprzedazy informacji o gatunku
grzybbéw oraz nazwiska i adresu sprzedawcy.
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4. Dopuszcza sie do sprzedazy w placéwkach hand-
lowych lub na targowiskach grzyby suszone, ktére uzyskaty
atest grzyboznawcy pod warunkiem umieszczenia ich w jed-
nostkowych opakowaniach oznakowanych w sposéb umoz-
liwiajacy identyfikacje rodzaju produktu i producenta.

5. Przetwory grzybowe, inne niz wymienione w ust. 4
moga by¢ wprowadzane do obrotu handlowego jedynie
przez zaktady przetwoércze okreslone w § 5.

6. Zaklady zywienia zbiorowego nie mogg uzywaé do
przygotowania potraw grzybéw suszonych nie atestowa-
nych lub grzybéw surowych nie dopuszczonych do obrotu
handlowego. ‘

§ 7. 1. Wprowadza si¢ nastepujace uprawnienia w za-
kresie grzyboznawstwa:

1) klasyfikatora grzybow,
2) grzyboznawcy.

2. Uprawnienia okre$lone w ust. 1 pkt 1 moze uzyskaé
osoba posiadajaca co najmniej $rednie wyksztatcenie.

3. Uprawnienia okre$lone w ust. 1 pkt 2 moze uzyskaé
wylacznie osoba posiadajgca wyksztalcenie wyzsze.

§ 8. Osoby posiadajace uprawnienia klasyfikatora grzy-
béw lub grzyboznawcy w dniu wejécia w zycie niniejszego
rozporzadzenia zachowujg te uprawnienia.

§ 9. 1. Uprawnienia klasyfikatora grzybéw nadaje pafi-
stwowy wojewddzki inspektor sanitarny, po ukoriczeniu
przez osobe ubiegajaca sie o uprawnienie kursu specjalis-
tycznego oraz zdaniu egzaminu przed komisja egzaminacyj-
na.

2. Kursy specjalistyczne mogg byé prowadzone przez
wojewodzkie stacje sanitarno-epidemiologiczne lub jedno-
stki organizacyjne posiadajgce upowaznienie Paristwowego
Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego w Poznaniu.

3. W sklad komisji egzaminacyjnej wchodzg osoby
wyznaczone przez parfistwowego wojewddzkiego inspektora
sanitarnego, wlasciwego ze wzgledu na miejsce zamiesz-
kania osoby ubiegajacej sie o uprawnienie lub siedzibe
zaktadu pracy zatrudniajgcego te osobe na stanowisku wy-
magajacym uprawnien klasyfikatora grzybéw.

4. Program kursu specjalistycznego zatwierdza Giéwny
Inspektor Sanitarny lub jednostka przez niego wyznaczona.

§ 10. Uprawnienia grzyboznawcy nadaje Gtéwny In-
spektor Sanitarny lub upowazniony przez niego parnstwowy
wojewddzki inspektor sanitarny po ukoriczeniu, przez osobe
ubiegajaca si¢ o uprawnienie, kursu prowadzonego przez
wojewddzkg stacje sanitarno-epidemiologiczng w Poznaniu
oraz zdaniu egzaminu przed komisjg powotang przez Pan-

stwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Po-
znaniu.

§ 11. Koszty kurséw i dziatalnosci komisji, o ktérych
mowa w § 9 i 10 ponosi osoba ubiegajaca sie o uprawnienie
w zakresie grzyboznawstwa lub jednostka delegujaca taka
osobe na kurs.

§12. 1. Ewidencje os6b, ktére uzyskaly uprawnienia
klasyfikatora grzybéw prowadzi wilasciwy ze wzgledu na
miejsce wykonywania uprawnienia panstwowy wojewodzki
inspektor sanitarny, a ewidencje os6b, ktére uzyskaty upraw-
nienia grzyboznawcy Panstwowy Wojewddzki Inspektor
Sanitarny w Poznaniu.

2. W razie stwierdzenia nienalezytego wykonywania
obowiazkow przez klasyfikatora grzybow lub grzyboznawce,
a w szczegOlnosci wydawania opinii naruszajacych w spo-
s6b razacy -wymagania dotyczagce przetwarzania i obrotu
grzybow jadalnych, przekraczanie posiadanych kompetencji,
utrudnianie przeprowadzenia kontroli przez wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego — organ uprawniony
do nadawania uprawnier cofa je i wykreéla z ewidencji oraz
powiadamia o tym panstwowych wojewddzkich inspek-
toréw sanitarnych.

§ 13. 1. Uprawnienie grzyboznawcy powinny posiadaé
osoby zatrudnione w zakladzie produkujgcym przetwory
grzybowe na stanowiskach, na ktérych dokonuje sie:

1) oceny surowca przeznaczonego do produkcji przetwo-
réw grzybowych i srodkéw spozywczych z dodatkiem
grzybow, .

2) nadzoru nad procesem technologicznym przerobu grzy-
béw, ' .

3) wydawanie orzeczen o jakoéci przetwordw grzybowych,

4) oceny grzybdw suszonych,

5) wydawanie atestu na grzyby suszone wprowadzane do
obrotu.

2. Uprawnienie klasyfikatora powinny posiadaé¢ osoby
zatrudnione:

1) w punktach skupu grzybéw surowych, na stanowis-
kach, na ktérych dokonuje sie oceny grzybéw surowych
przeznaczonych do przetwérstwa i obrotu,

2) na targowiskach w celu dokonywania oceny grzybéw
surowych przeznaczonych do targowiskowej sprzedazy.

§ 14. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
10 stycznia 1959 r. w sprawie nadzoru sanitarnego nad
obrotem grzybami i przetwérstwem grzybéw (Dz. U. Nr 5,
poz. 34).

§ 15. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14
dni od dnia ogtoszenia.

Minister Zdrowia i‘Opieki Spotecznej: A. Wojtyla



