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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 18 maja 2004 .

w sprawie sprzedazy bezposredniej?

Na podstawie art. 6 ust. 3 pkt 1i pkt 2 lit. b ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. o wymaganiach weterynaryj-
nych dla produktéw pochodzenia zwierzecego (Dz. U.
Nr 33, poz. 288) zarzadza sie, co nastepuje:

8 1. Rozporzadzenie okresla:

1) zakres, obszar i wymagania weterynaryjne dla
miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej
w odniesieniu do poszczegdlnych produktéw;

2) wielkosci produkcyjne dla poszczegdlnych grup
produktdw przeznaczonych do sprzedazy bezpo-
$redniej;

) Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziataniem ad-
ministracji rzgdowej — rolnictwo, na podstawie 8 1 ust. 2
pkt 1 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 4 ma-
ja 2004 r. w sprawie szczegétowego zakresu dziatania Mi-
nistra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 106, poz. 1125).

2 Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazaja postano-
wienia:

1) dyrektywy nr 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1969 r.
w sprawie problemoéw zdrowotnych wptywajacych na
handel wewnatrzwspodlnotowy $wiezym migesem
(Dz. Urz. WE P 121, 29.07.1964) wraz ze zmianami;

2) dyrektywy nr 71/118/EWG z dnia 15 lutego 1971 r.
w sprawie problemoéw zdrowotnych wptywajacych na
handel $wiezym migsem drobiowym (Dz. Urz. WE L 55,
08.03.1971) wraz ze zmianami;

3) dyrektywy nr 92/45/EWG z dnia 9 listopada 1992 r.
w sprawie zdrowia publicznego i probleméw zdrowot-
nych zwierzat odnoszacych sie do odstrzatu dzikiej
zwierzyny oraz wprowadzania do obrotu migsa zwierzat
townych (Dz. Urz. WE L 628, 14.09.1991) wraz ze zmia-
nami;

4) dyrektywy nr 91/495/EWG z dnia 26 czerwca 1991 r. do-
tyczacej zdrowia publicznego i problemoéw zdrowot-
nych zwierzat wptywajgcych na produkcje i wprowa-
dzanie do obrotu miesa kréliczego oraz dziczyzny ho-
dowlanej (Dz. Urz. WE L 268, 24.09.1991) wraz ze zmia-
nami;

5) dyrektywy nr 92/46/EWG z dnia 16 czerwca 1992 r.
ustanawiajgcej warunki zdrowotne dla produkcji
i wprowadzania do obrotu surowego mleka, mieka
poddanego obrdbce termicznej i produktéw na bazie
mleka (Dz. Urz. WE L 268, 14.09.1991) wraz ze zmiana-
mi;

6) dyrektywy nr 77/99/EWG z dnia 21 grudnia 1976 r.
w sprawie probleméw zdrowotnych wptywajacych na
handel wewnatrzwspoélnotowy produktami miesnymi
(Dz. Urz. WE L 26, 31.01.1977) wraz ze zmianami;

7) dyrektywy nr 91/493/EWG z dnia 22 lipca 1991 r. ustana-
wiajgcej warunki zdrowotne dotyczace produkcji
i wprowadzania do obrotu produktéw rybotéwstwa
(Dz. Urz. WE L 268, 24.09.1991) wraz ze zmianami.

Dane dotyczace ogtoszenia aktéw prawa Unii Europej-

skiej, zamieszczone w niniejszym rozporzadzeniu, dotycza

ogtoszenia tych aktéw w Dzienniku Urzedowym Unii Euro-
pejskiej — wydanie specjalne.

3) wymagania weterynaryjne przy produkcji i dla
produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczo-
nych do sprzedazy bezposredniej.

§ 2. 1. W ramach sprzedazy bezposredniej dopusz-
cza sie:

1) rozbidr, przechowywanie i sprzedaz Swiezego mie-
sa wotowego, wieprzowego, baraniego, koziego,
konskiego, zwanego dalej ,,miesem czerwonym”,
oraz $wiezego miesa drobiowego przeznaczonego
dla ostatecznego konsumenta;

2) produkcje i sprzedaz wyrobdéw z miesa czerwone-
go, drobiowego, miesa krélikdw i zwierzat tow-
nych utrzymywanych na fermach oraz migsa zwie-
rzgt townych, z tym ze w przypadku:

a) migsa mielonego — jezeli proces mielenia i pa-
kowanie sg wykonywane w obecnos$ci ostatecz-
nego konsumenta, nabywajacego je w celach
niezwigzanych z wykonywaniem dziatalnosci
gospodarczej, i z kawatkdéw miesa przez niego
wybranych,

b) surowych wyrobéw miesnych — jezeli ich pa-
kowanie jest wykonywane w obecnosci osta-
tecznego konsumenta i dotyczy wyrobow przez
niego wybranych;

3) produkcje i sprzedaz produktéw miesnych, w tym
gotowych positkdw (potraw) wyprodukowanych
Z miesa;

4) ubdj drobiu w gospodarstwie rolnym, z zachowa-
niem przepiséw o ochronie zwierzat oraz o zwal-
czaniu chordéb zakaznych zwierzat i ochronie zdro-
wia zwierzat, oraz przechowywanie i sprzedaz tu-
szek drobiowych w punktach sprzedazy znajduja-
cych sie na terenie gospodarstw rolnych, sprzedaz
przez producenta na targowiskach lub do punktéw
sprzedazy detalicznej potozonych najblizej gospo-
darstwa rolnego;

5) patroszenie, odgtawianie, porcjowanie, filetowa-
nie i odskorzanie ryb oraz ich sprzedaz do punk-
téw sprzedazy detalicznej lub bezposrednio osta-
tecznemu konsumentowi, wykonywane przez
uprawnionego do rybactwa w rozumieniu przepi-
sOw o rybactwie $rodlagdowym lub przez wykonu-
jacego rybotédwstwo morskie w rozumieniu prze-
pisdw o rybotéwstwie;

6) produkcje lub sprzedaz wedzonych, smazonych
oraz grillowanych ryb, tuszek i filetéw rybnych;

7) sprzedaz ryb, mieczakéw i skorupiakéw do punk-
tow sprzedazy detalicznej lub bezposrednio osta-
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tecznemu konsumentowi, prowadzong przez
uprawnionego do rybactwa w rozumieniu przepi-
sOw o rybactwie $rédladowym lub przez wykonu-
jacego rybotéwstwo morskie w rozumieniu prze-
piséw o rybotowstwie;

8) produkcje produktéw mlecznych w gospodarstwie
i ich sprzedaz;

9) sprzedaz mleka surowego pozyskanego w gospo-
darstwie rolnym producenta;

10) sprzedaz grubej zwierzyny townej nieoskdrowanej
lub niewypatroszonej drobnej zwierzyny townej,
po odstrzeleniu wykonanym zgodnie z prawem to-
wieckim w ramach pozwolenia na polowanie i roz-
bior grubej zwierzyny townej oraz przechowywa-
nie i sprzedaz dziczyzny albo miesa ostatecznemu
konsumentowi, do punktéw sprzedazy detalicznej
lub w miejscach sprzedazy bezposredniej przyle-
gtych do pomieszczenia rozbioru, potozonych naj-
blizej obwodu towieckiego, w ktérym pozyskano
te zwierzyne;

11

~

ubdj w gospodarstwie rolnym producenta kroli-
kéw i zwierzat townych utrzymywanych na fer-
mach z zachowaniem przepiséw o ochronie zwie-
rzat i o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu
chorob zakaznych zwierzat oraz sprzedaz ich mie-
sa ostatecznemu konsumentowi, na targowiskach
lub do punktéw sprzedazy detalicznej potozonych
najblizej gospodarstwa rolnego.

2. Sprzedaz bezposrednia produktéw pochodzenia
zwierzecego, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 1—3 oraz
pkt 6, 819, moze byé prowadzona na terenie powiatu,
na ktérym jest prowadzona produkcja, lub na terenie
przylegtych do niego powiatow.

3. Jezeli sprzedaz bezposrednia jest prowadzona
na terenie kilku powiatéw, powiatowy lekarz wetery-
narii wtasciwy ze wzgledu na miejsce produkcji infor-
muje powiatowych lekarzy wtasciwych ze wzgledu
na miejsce sprzedazy o wydaniu lub cofnieciu decy-
zji w zakresie dopuszczenia do sprzedazy bezposred-
niej.

4. Sprzedazy bezposredniej produktdw pochodze-
nia zwierzgcego mozna dokonywacé ze srodkow trans-
portu, z wytgczeniem:

1) miesa mielonego, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 2
lit. a;

2) surowych wyrobéw miesnych, o ktérych mowa
w ust. 1 pkt 2 lit. b;

3) ryb i filetéw rybnych, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 6.
&8 3. 1. Wielkos¢ produkcji dla grup produktow
przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej ostatecz-

nemu konsumentowi wynosi w przypadku:

1) rozbioru miesa czerwonego lub produkcji z tego
miesa nieprzetworzonych produktéw — 3,5 tony

tygodniowo produktéw lub miesa bez kosci lub
rownowazng ilosé miesa z koscig;

2) rozbioru miesa drobiowego lub produkcji z tego
miesa nieprzetworzonych produktéw — 1,5 tony
tygodniowo produktow lub miesa bez kosci lub
rownowazng ilo$¢ miesa z koscig;

3) przetworzonych produktéw miesnych — 4,5 tony
tych produktow tygodniowo;

4) rozbioru miegsa grubej zwierzyny townej i jego
sprzedazy lub sprzedazy niewypatroszonej drob-
nej zwierzyny townej — 200 kg miesa drobnej
zwierzyny townej tygodniowo albo 800 kg miesa
grubej zwierzyny townej miesiecznie;

5) uboju krdlikéw i zwierzagt townych utrzymywanych
na fermach i sprzedazy ich migsa — 200 kg migsa
tygodniowo albo miesa z jednej sztuki grubej
zwierzyny townej o masie powyzej 200 kg;

6) uboju drobiu — 200 sztuk tygodniowo, w gospo-
darstwie rolnym producenta, ktérego roczna pro-
dukcja nie przekracza 10 tysiecy sztuk drobiu.

2. Jezeli rozbioru miesa lub produkcji produktéw
miesnych dokonuje ten sam podmiot, suma wielkosci
pozyskanego miesa lub produktow, o ktérych mowa
w ust. 1 pkt 1i 2, oraz produktéw miesnych, o ktérych
mowa w ust. 1 pkt 3, nie moze przekraczaé tacz-
nie 4,5 tony tygodniowo.

3. Wymagania weterynaryjne dla produkcji pro-
duktéw pochodzenia zwierzecego, ktérych wielkosé
produkcji jest wieksza niz limity okreslone w ust. 1
pkt 1—3 i ust. 2, okreslajg przepisy odrebne.

8§ 4. Konstrukcja, wymiary, uzyte materiaty budow-
lane oraz rozmieszczenie pomieszczeh powinny umoz-
liwiaé przestrzeganie zasad higieny w procesie pro-
dukcji oraz utatwiaé ich czyszczenie i odkazanie.

§8 5. Wyposazenie pomieszczeh musi zapewniaé
ochrone przed gromadzeniem sie zanieczyszczen
i umozliwia¢ stosowanie dobrej praktyki higieniczne;j.

§ 6. Pomieszczenia zabezpiecza sie przed doste-
pem zwierzat, w szczegolnosci owadow, ptakow i gry-
zoni.

§ 7. Sciany, posadzki, sufity i drzwi w miejscu pro-
dukcji i sprzedazy powinny byé w dobrym stanie tech-
nicznym, nienasigkliwe i nieprzepuszczalne oraz tatwe
do mycia i odkazania.

§ 8. 1. W pomieszczeniach powinny znajdowac sie:
1) wentylacja wykluczajgca powstawanie skroplin
na scianach i sufitach oraz na powierzchni urza-

dzen;

2) naturalne lub sztuczne os$wietlenie niepowodujace
zmiany barw;
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3) biezaca ciepta i zimna woda spetniajagca wymaga-
nia wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi,
w ilosci wystarczajacej do celéow produkcyjnych
i sanitarnych, przy czym l6d uzywany do produkgji
lub przechowywania produktéw pozyskuje sie wy-
tacznie z takiej wody.

2. Przepiséw ust. 1 pkt 3 nie stosuje sie do statkow
rybackich.

8 9. W miejscu prowadzenia dziatalnosci zwigzanej
ze sprzedaza bezposrednig zapewnia sie warunki
umozliwiajace:

1) zmiane odziezy wtasnej na odziez robocza lub
ochronng oraz zmiane obuwia;

2) oddzielne przechowywanie odziezy wtasnej.

§ 10. W miejscu prowadzenia dziatalnosci zwigza-
nej ze sprzedazg bezposredniag zapewnia sie:

1) wyodrebnione miejsca na sprzet i Srodki do czysz-
czenia oraz odkazania;

2) toalete sptukiwang woda, ktérej drzwi wejsciowe
nie otwieraja sie bezposrednio do pomieszczenia,
w ktérym sg produkty pochodzenia zwierzecego,
lub

3) toalety zlokalizowane w poblizu pomieszczen pro-
dukcyjnych lub sprzedazy, zaopatrzone w natural-
na lub mechaniczng wentylacje;

4) co najmniej jedng umywalke przeznaczong do my-
cia rak, z ciepta i zimng woda, zaopatrzong w $rod-
ki do mycia rak i ich higienicznego suszenia;

5) utrzymywanie miejsc prowadzenia dziatalnosci
w czystosci poprzez wtasciwe mycie i odkazanie.

8 11. 1. Miejsca prowadzenia dziatalnosci zwigza-
nej ze sprzedazag bezposrednig wyposaza sie w nie-
zbedne instalacje lub urzadzenia zapewniajgce ta-
twosé ich czyszczenia oraz odkazania.

2. Stanowiska do mycia i przygotowania surow-
cOw umieszcza sie w miejscu wydzielonym i oddalo-
nym od umywalek do mycia rak.

3. Instalacje, urzadzenia i sprzet nie powinny by¢
uzywane niezgodnie z ich przeznaczeniem.

4. Instalacje, urzadzenia i sprzet majace kontakt
z produktami pochodzenia zwierzecego musza byc¢
w dobrym stanie technicznym, skonstruowane z mate-
riatdbw wykluczajagcych mozliwosé zanieczyszczenia
tych produktéw oraz musza byé zainstalowane w spo-
sOb zapewniajgcy czyszczenie i odkazanie ich po-
wierzchni oraz powierzchni wokét nich.

§ 12. 1. Czyszczenie i odkazanie urzadzenh i sprze-
tu, majacych kontakt z produktami pochodzenia zwie-
rzecego, przeprowadza sie z uzyciem srodkoéw niepo-
wodujgcych negatywnego wptywu na produkt po je-

go kontakcie z oczyszczong lub odkazong powierzch-
niag.

2. Odkazanie sprzetu drobnego, w tym nozy i sta-
lek, odbywa sie w wodzie, w temperaturze nie nizszej
niz 82 °C.

3. Mycie i odkazanie instalacji, urzadzen oraz
sprzetu przeprowadza sie po zakonczeniu cyklu pro-
dukcyjnego oraz kazdorazowo po zakohczeniu pracy.

§ 13. Osoby majace kontakt z produktami pocho-
dzenia zwierzecego przy wykonywaniu czynnosci
zwigzanych ze sprzedaza bezposrednig powinny:

1) przestrzegaé zasad higieny w procesie produkcji
i sprzedazy;

2) przeprowadza¢ badania lekarskie okreslone w od-
rebnych przepisach;

3) uzywacd czystej, w jasnym kolorze, odziezy robo-
czej, nakrycia gtowy zastaniajgcego wtosy oraz
obuwia roboczego;

4) utrzymywacé wysoki stopien higieny osobistej;
5) zmienia¢ co najmniej raz dziennie odziez roboczg;

6) my¢ rece kazdorazowo przed przystgpieniem do
pracy.

8 14. 1. Surowiec do produkcji produktéw pocho-
dzenia zwierzecego powinien zapewnié bezpieczen-
stwo tych produktéw oraz pochodzié¢ z gospodarstw
wolnych od chordéb zakaznych zwierzat w rozumieniu
przepisdw o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalcza-
niu choréb zakaznych zwierzat.

2. Kazdej partii migsa przeznaczonego do miejsca
rozbioru powinno towarzyszyé¢ swiadectwo zdrowia,
ktore przechowuje sie przez rok od daty wystawienia.

3. Dla kazdej partii transportowej produktéw po-
chodzenia zwierzecego, ktdéra jest przeznaczona do
sprzedazy bezposredniej poza miejscem przylegtym
do miejsca produkcji, wystawia sie handlowy doku-
ment identyfikacyjny, ktéry przechowuje sie przez rok
od daty wystawienia.

4. Surowce wprowadzane do produkcji oraz pro-
dukty pochodzenia zwierzecego oferowane do sprze-
dazy bezposredniej muszg byé swieze, o wtasciwych
cechach organoleptycznych dla danego surowca lub
produktu.

8 15. 1. Obieranie, obrébka, czyszczenie oraz kroje-
nie surowcow wykonuje sie w sposob wykluczajacy
wzajemne zanieczyszczenie surowcow oraz produk-
téw na roznych etapach produkc;ji.

2. Jezeli kohcowy etap produkcji jest wykonywany
w miejscu sprzedazy bezposredniej, przeprowadza sie
go w sposob wykluczajacy wzajemne zanieczyszcze-
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nie surowcow oraz produktéw, a takze zanieczyszcze-
nie miejsca sprzedazy.

8 16. 1. Surowce i produkty, ktére z uwagi na swoj
sktad wymagajag przechowywania w szczegolnych wa-
runkach, przechowuje sie w sposdb uniemozliwiajacy
ich psucie sie oraz namnazanie chorobotwérczych mi-
kroorganizmoéw lub tworzenie sie toksyn.

2. Surowce i produkty umieszcza sie w sposéb wy-
kluczajacy ich bezposredni kontakt z posadzka.

8 17. Produkty schtadza sie niezwtocznie, jezeli jest
to konieczne dla zapewnienia bezpieczenstwa produk-
tow w trakcie procesu technologicznego, albo po jego
zakonczeniu.

8 18. 1. Rozdrabnianie lub krojenie produktéw po-
przedza sie czyszczeniem i odpowiednim przygotowa-
niem miejsca przeznaczonego do wykonywania tych
czynnosci oraz umyciem rak przez osobe, ktéra je wy-
konuje.

2. Produkty kroi sie w miare potrzeby.

8 19. 1. Temperatura przechowywanych surowcow
i produktéw nie moze by¢ wyzsza niz:

1) 4 °C w przypadku miesa drobiowego i kréliczego,
i migsa pozyskanego z drobnej zwierzyny townej,
w tym drobnej zwierzyny townej utrzymywanej na
fermach;

2) 3 °C w przypadku narzadéw wewnetrznych, miesa
z gtow i jelit swiezych;

3) 7 °C w przypadku migsa innych gatunkéw zwie-
rzat rzeznych niz wymienione w pkt 1;

4) 8 °C w przypadku produktéw rybnych, o ktérych
mowa w § 2 ust. 1 pkt 6;

5) 6 °C w przypadku mleka;

6) 7 °C w przypadku miesa pozyskanego z grubej
zwierzyny townej, w tym grubej zwierzyny tfownej
utrzymywanej na fermach;

7) 2 °C w przypadku produktéw pochodzenia zwierze-
cego, o ktérych mowa w 8§ 2 ust. 1 pkt 5;

8) 2 °C na topniejgcym lodzie w przypadku ryb, sko-
rupiakow i mieczakéw z wytaczeniem zywych.

2. Temperatura produktow oferowanych do sprze-
dazy bezposredniej w punktach sprzedazy, w tym
w punktach, ktére nie znajdujag sie w pomieszczeniach,
nie moze powodowaé¢ namnazania sie chorobotwor-
czych mikroorganizmow lub tworzenia sie toksyn.

3. W przypadku sprzedazy potraw gotowych do
spozycia oferowanych w formie luznej, owinietych
w folie lub w opakowaniu podaje sie nazwe handlowag
potrawy oraz nazwy produktéw uzytych do ich wytwo-
rzenia.

4. W przypadku jezeli nazwa potrawy nie okresla
jednoznacznie jej sktadu lub pochodzenia surowca, to
podaje sie informacje dotyczacg nazwy produktu i ga-
tunku zwierzecia, od ktérego pochodzi, oraz nazwe in-
nych produktdw stanowigcych gtéowne sktadniki po-
trawy.

5. W przypadku jezeli potrawa zawiera dodatek ko-
sci, ktorych zawartosé lub ilos¢ nie wynika z nazwy
handlowej, podaje sie informacje w tym zakresie.

6. Informacje, o ktérych mowa w ust. 3—5, za-
mieszcza sie na produkcie lub na tabliczkach informa-
cyjnych, lub szyldach cenowych.

7. Ryby oraz produkty rybne nie moga by¢ powtor-
nie mrozone.

8. Produkty rybne uzyskane z mrozonych ryb nie
moga byé mrozone.

§ 20. 1. Surowce i produkty sprzedaje sie w warun-
kach uniemozliwiajgcych ich zanieczyszczenie.

2. Podmiot prowadzacy dziatalnos¢ w zakresie
sprzedazy bezposredniej przekazuje powiatowemu le-
karzowi weterynarii wtasciwemu ze wzgledu na miej-
sce produkcji informacje dotyczace charakteru i wyni-
kow przeprowadzonych kontroli wtasnych, w tym wy-
nikdw badan laboratoryjnych dotyczacych trwatosci
produktu oraz skutecznos$ci mycia i odkazania po-
mieszczen.

8 21. 1. Opakowania stosowane przy produkgcji
i sprzedazy bezposredniej musza spetnia¢ wymagania
okreslone w przepisach o materiatach i wyrobach
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, w szczegol-
nosci nie powinny powodowac¢ zmian organoleptycz-
nych surowcow i produktéw oraz powinny chronié
przed przenikaniem substancji szkodliwych i zanie-
czyszczen.

2. Pakowanie produktéw w miejscu sprzedazy bez-
posredniej odbywa sie w obecnosci podmiotu naby-
wajacego.

3. Materiaty opakowaniowe przechowuje sie w od-
dzielnych pomieszczeniach lub w wydzielonych miej-
scach, w zamknieciu.

§ 22. Przy prowadzeniu dziatalnosci, o ktérej mo-
wa w 8 2 ust. 1 pkt 1—3, 6 i 8, na opakowaniach zbior-
czych lub transportowych produktéw przeznaczonych
do sprzedazy bezposredniej poza pomieszczeniem
przylegtym do miejsca produkcji, w celu identyfikacji
producenta, umieszcza sie jego imie i nazwisko albo
nazwe, a takze adres miejsca prowadzenia dziatalno-
sci produkcyjnej.

§ 23. Substancje, ktore mogga stanowié zagrozenie
dla zdrowia, substancje niejadalne, odpady poproduk-
cyjne pochodzenia zwierzecego oraz produkty o nie-
wtasciwe] jakosci sg przechowywane w oddzielnych,
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zabezpieczonych oraz odpowiednio znakowanych po-
jemnikach lub kontenerach.

8 24. Podmiot prowadzacy dziatalno$é w zakresie
sprzedazy bezposredniej zapewnia odpowiednie wa-
runki do przechowywania i usuwania powstatych od-
padow statych i ptynnych, zgodnie z zasadami higieny
oraz z zachowaniem przepiséw odrebnych.

§ 25. 1. Przy prowadzeniu dziatalnosci w zakresie
sprzedazy bezposredniej produktow pochodzenia
zwierzecego, o ktéorych mowa w 8 2 ust. 1 pkt5,7i 9,
stosuje sie odpowiednio przepisy 89, 8 11 ust. 1,3 4,
§12ust.1i3,813,8 14 ust. 1,3i 4, 8 15, 816, § 18,
8 19 ust. 1 pktb,7i8,ust.2i7,820ust. 1,8 21 ust. 1
i2,823 oraz § 24.

2. Mleko surowe oferowane do sprzedazy bezpo-
sredniej powinno byé pozyskane w sposdb higienicz-
ny oraz spetnia¢ wymagania weterynaryjne dla mleka
surowego okreslone w przepisach odrebnych.

3. Temperatura mleka surowego oferowanego do
sprzedazy w gospodarstwie rolnym producenta przed
uptywem 2 godzin od udoju moze by¢ wyzsza od okre-
$lonej w & 19 ust. 1 pkt 5.

4. Przy dziatalnosci w zakresie sprzedazy bezpo-
$redniej produktéow pochodzenia zwierzecego, o ktoé-
rych mowa w § 2 ust. 1 pkt 6, stosuje sie przepisy 8 9,
§11ust.1,3i4,812,813,8 14 ust. 1,3 i 4, 8 15—18,
8 19 ust. 1 pkt 4, ust. 2—4 i ust. 6—8, 8 20, § 21 ust. 1
i 2 oraz § 22—24.

5. Jezeli dziatalno$é, o ktérej mowa w 8§ 2 ust. 1
pkt 5—7 i 9, jest prowadzona w pomieszczeniach, sto-
suje sie rowniez przepisy 8 4—8 oraz 8 10 pkt 1,
3—5, § 21 ust. 3.

§ 26. 1. Porcjowanie i przechowywanie miesa
zwierzat, o ktérych mowa w § 2 ust. 1 pkt 11, w miej-
scu sprzedazy bezposredniej wykonuje sie w warun-
kach higienicznych.

2. Mieso grubej zwierzyny townej po oskérowaniu
przechowuje sie w oddzielnych urzadzeniach chtodni-
czych.

§ 27. 1. Przy dziatalnosci w zakresie sprzedazy bez-
posredniej produktéw pochodzenia zwierzecego,
o ktérych mowa w § 2 ust. 1 pkt 8, stosuje sie odpo-
wiednio przepisy 89, 8 11 ust. 1,31 4, § 12—13, 8 14
ust. 1, 3i 4, 8 15—18, & 19 ust. 1 pkt 5, ust. 2—4
iust. 6—8, 820,821 ust. 1i2 oraz § 22—24.

2. Jezeli dziatalnos$é, o ktérej mowa w ust. 1, jest
prowadzona w pomieszczeniach, stosuje sie rowniez
przepisy 8 4—8 oraz 8 10 pkt 1i 3 oraz 5, § 21 ust. 3.

3. Mleko owiec i kéz przeznaczone do przetworze-
nia zostaje poddane obrébce cieplnej w miejscu jego
pozyskania, chyba ze proces technologiczny tego nie
przewiduje.

4. Mleko surowe przeznaczone do produkcji pro-
duktéw mlecznych powinno spetniaé wymagania we-
terynaryjne dla mleka surowego okreslone w przepi-
sach odrebnych.

§ 28. 1. Rozbidér miesa przeprowadza sie w sposob
wykluczajacy jego zanieczyszczenie; w trakcie rozbio-
ru usuwa sie odtamki kosci, skrzepy krwi i widoczne
wezty chtonne.

2. Dopuszcza sie produkcje surowych wyrobdéw
miesnych w pomieszczeniach, w ktérych prowadzony
jest rozbior.

3. Dopuszcza sie produkcje produktéw miesnych
w pomieszczeniach, w ktérych prowadzony jest roz-
bior, po zakonczonym procesie rozbioru i produkcji su-
rowych wyrobdw miesnych.

§ 29. Mieso dostarcza sie do pomieszczen, w kto-
rych prowadzony jest rozbiér, w miare usuwania z nie-
go miesa po rozbiorze do chtodni lub przeznaczonych
do tego celu urzadzen chtodniczych.

§ 30. Jezeli rozbidr miesa drobiowego, kréliczego
lub miesa zwierzat townych utrzymywanych na fer-
mach odbywa si¢ w pomieszczeniach rozbioru migsa
czerwonego lub migsa zwierzat townych, czynnos¢ te
przeprowadza sie w oddzielnym cyklu produkcyjnym,
poprzedzonym procesem czyszczenia i odkazania.

8 31. 1. Sprzedaz bezposrednia prowadzona ze
srodkow transportu powinna odbywac sie odrebnie,
z osobnych srodkdow transportu, dla kazdego z rodza-
jow produktow.

2. Do sprzedazy bezposredniej produktéow pocho-
dzenia zwierzecego, o ktdérej mowa w ust. 1, stosuje
sie odpowiednio przepisy 89, 8 10 pkt 1i 4, § 11—19,
§ 20 ust. 2, § 21, § 23, 8 24, 8 26, § 27 ust. 3i 4 oraz
§ 28.

§ 32. W miejscu sprzedazy znajdujacym sie na te-
renie gospodarstwa rolnego, w miejscach przylegtych
do miejsca produkcji, w miejscu sprzedazy w halach
targowych i na targowiskach oraz w innych punktach
sprzedazy potozonych na obszarze powiatu lub powia-
téw przylegtych oferowane do sprzedazy lub sprzeda-
wane moga by¢ wytacznie produkty wtasne, wytwo-
rzone przez podmiot prowadzacy dziatalnos$é¢ w zakre-
sie produkgcji i sprzedazy bezposrednie;j.

8 33. Rozporzadzenie wchodzi w zycia z dniem
ogtoszenia.?

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak

3) Niniejsze rozporzadzenie byto poprzedzone rozporzadze-
niem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 marca
2004 r. w sprawie szczegotowych warunkéw weterynaryj-
nych wymaganych przy prowadzeniu dziatalnosci zwigza-
nej ze sprzedaza bezposrednia (Dz. U. Nr 50, poz. 489).



